


EL SECTOR DEL VINO EN TURQUIA
PRODUCCION DE UVAS

Gracias a las condiciones climaticas favorables y al buen suelo, en Turquia se puede
cultivar una amplia variedad de uvas. Ademas de existir un gran potencial productivo, los
recursos naturales turcos ofrecen las uvas de mejor calidad del mundo. Segun los ultimos
datos de la Organizacién para la Alimentacion y la Agricultura (FAO), Turquia es el sexto
pais en produccion de uvas, detras de ltalia, Francia, EE.UU., Espafa y China.

La viticultura ocupa un lugar fundamental en la estructura agricola del pais, al contribuir de
forma significativa en la economia. Existen 462.000 hectareas dedicadas al cultivo. La
produccién de uva alcanzé alrededor de los 4 millones de toneladas en 2016, para cubrir el
21% de la produccién total de frutas. Aproximadamente la mitad de lo producido se emplea
para uvas de mesa, mientras que un tercio se usa para secado y el resto para vino, melaza,
pulpa, salchichas de fruta, etc.

Tabla 1: Produccion de uvas

2008 3.918.442
2009 4.264.720
2010 4.255.000
2011 4.296.351
2012 4.234.305
2013 4.011.409
2014 4.175.356
2015 3.650.000
2016 4.000.000

Fuente: Instituto Estadistico Turco

Si bien hay vifiedos diseminados por todo el pais, la produccién se concentra ante todo en
las regiones del Egeo, del Mediterraneo y del centro de Anatolia.



Tabla 2: Variedades de uvas de vino por region

Clairette Pinot Noir
Pinot Chardonnay Adakarasi
Riesling Papazkarasi
Marmara y Tracia Semillén Karaseker (kuntra)
Beylerce Gamay
Yapincak Karalahana
Vasilaki Cinsaut
Carifiena
Semillén Gl TE]
Garnacha
Egeo Moscatel de Bornova
Soltaniyeh e
y Cabernet
Garnacha Tintorera
Oklizgdzii
Emir Bogazkere
Hasandede Kalecik Karasi
Centro de Anatolia Narince Papazkarasi
Kabarcik Dimrit
Sergikarasi
Burdur Dimriti
— Kabarcik Se[g|kara3|
Mediterraneo o Bogazkere
Dékulgen
Dékiilgen (")'ELOZZ"OaZrSS'
Sudeste Kabarcik uzg
. Bogazkere
Rumi ;
Sergikarasi

Turquia cuenta con una amplia gama de uvas y tiene potencial para cultivar alrededor de
1.250 variedades. Si bien tradicionalmente el pais se ha especializado en producir uvas de
mesa y uvas pasas, también posee 34 clases de uvas de vino, 22 de las cuales son valiosas
variedades nativas. La mayoria de los vinos turcos se hacen con variedades nativas. Los
productores turcos también usan las uvas nativas en combinacién con variedades
europeas, para crear nuevos vinos de gran calidad y sabor diferente para el mercado
internacional.

Nombres y caracteristicas de algunas uvas nativas:

Kalecik Karasi. Se trata de la uva del centro de Anatolia de mejor calidad para hacer vino
tinto. Se puede cultivar en el microclima de la regién gracias al Kizilirmak (el rio rojo). Esta
variedad autéctona produce vinos suaves, faciles de tomar y frutales, que evocan los
aromas y sabores de higos, rosas y frutillas. Estas uvas son famosas por su gusto, aroma
y sabor distintivos. Estas particularidades han sido galardonadas con varios premios en
competiciones internacionales.

Okiizgézii: Se trata de una variedad de uva tinta cultivada principalmente en las aldeas de
Elazi§ y Malatya. Posee un color rojo brillante acompafado de un aroma frutal y floral. En
general produce vinos de gran acidez, con gusto y aroma caracteristicos y fuertes.

Narince: Esta variedad originaria de la provincia de Tokat se cultiva en la meseta de
Anatolia, al sur de las montafias cercanas a la costa del Mar Negro. Produce vinos ricos y
equilibrados, que suelen presentar un tono amarillo verdoso con delicados aromas frutales.



Gracias a su acidez moderada, este vino es bueno para afiejar, ya que con el correr del
tiempo adquiere un buqué sofisticado.

Bogazkere: Se trata de una variedad oscura, tanina y fuerte cultivada principalmente en
las provincias de Diyarbakir, Elazig, Malatya y Gaziantep. Se cultiva en suelo rojo de grava,
que contiene caliza y a veces arcilla. Posee granos pequefios y oscuros, piel gruesa y
mucho tanino. Las uvas Bogazkere cultivadas en la provincia de Denizli son frutales y
contienen menos tanino que las de otras provincias.

Soltaniyeh: Esta variedad cultivada en el oeste de Anatolia es una uva blanca y carnosa
sin semilla, de baja acidez y aroma frutal. Estas uvas se plantan en suelo arenoso muy feértil
con un sistema de poda de alambres elevados, a 200 metros sobre el nivel del mar bajo la
influencia del clima del Mediterraneo. También se plantan en vifiedos de poda en vaso
sobre suelo fértil similar a la arcilla, a 1.200 metros sobre el nivel del mar, en el clima
continental bajo la influencia del Mediterraneo. Con estas uvas se hacen vinos ligeramente
claros, suaves y aromaticos.

Emir: Se trata de una uva blanca jugosa cultivada en la regién central de Anatolia. Produce
vino seco de caracter distintivo, con aromas particularmente delicados y sabor refrescante.
El vino de estas uvas es de color amarillo verdoso o amarillo claro. Esta uva también sirve
para producir vino espumante.

Calkarasi: Se cultiva ante todo en la region de Denizli, en viiedos de poda en vaso con
suelo arenoso y menos fértil, en las mesetas a 1.200 metros sobre el nivel del mar. La
region también recibe la influencia del clima del Mediterraneo. Esta uva se emplea en la
produccion de vino rosado, es pulposa y jugosa, y da menos color. Produce vinos
agradables al paladar, de aroma frutal.

LA PRODUCCION DE VINO

Turquia tiene una larga historia de cultivo en vifiedos y produccién de vino. Se sabe que
Anatolia, la parte asiatica del pais, es la madre patria de los vifiedos y del vino. La evidencia
indica que los prehititas, que vivieron en Anatolia entre los afios 4000 y 3000 a.C.,
procesaban las uvas para hacer vino.

Turquia posee diversos tipos de suelos y climas, que permiten a los productores cultivar
varios tipos de uvas y asi ofrecer diferentes clases y gustos de vino. Los productores del
sector mejoran la capacidad de produccion e invierten en tecnologias modernas de forma
permanente. Ademas de las grandes empresas productoras de vino, también hay casi 300
productores pequefos en el centro de Anatolia, Marmara-Tracia y la regién del Egeo. La
capacidad total de produccion del sector ronda los 120 millones de litros.

Las empresas productoras de vino se encuentran ante todo en las regiones de Marmara-
Tracia, del Egeo y del centro de Anatolia, en particular en las provincias de Tekirdag,
Nevsehir, Esmirna y Denizli, aunque hay vifiledos por todo el pais.

Hay una gran diversificacién de las variedades de vino y se ha mejorado mucho la calidad.
El mercado del vino en Turquia se esta expandiendo, a medida que surgen mas variedades
y vinos de mejor calidad. La mejor muestra de la calidad de los vinos turcos es que varias
marcas han recibido medallas de oro en competencias internacionales.



EXPORTACIONES

El valor de las exportaciones de vino superd los 10 millones de délares en 2016, mientras
que el volumen casi llegd a los 2,9 millones de litros.

Tabla 3: Exportaciones de vino por ario
1000 L USD 1000 L USD 1000 L USD 1000 L USD 1000 L UsD
1000 1000 1000 1000 1000
3.018 11.663 3.091 11.161 3.037 10.543 2.869 10.125 2.954 9.762

Fuente: Instituto Estadistico Turco

A pesar de las medallas de oro y otros galardones recibidos en competencias
internacionales, el sector turco del vino no exporta al nivel que deberia teniendo en cuenta
el volumen de la produccion de uvas. Sin embargo, el crecimiento de la capacidad de
produccién y la calidad del vino son las herramientas que le permitiran competir en los
mercados internacionales en un futuro cercano.

Tabla 4: Exportaciones de vino por
destino (2017)

P
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Bélgica 1,871,458
‘ReinoUnido 1409845
Alemania 824,210

256,858
Austraa 159,415
Japon 98,186

Francia 38415
Total (incluye otros) 9,762,228

Fuente: Instituto Estadistico Turco

Las exportaciones de vino estan altamente concentradas en cuatro mercados: la Republica
turca del norte de Chipre, Bélgica, Reino Unido y Alemania. La Republica Turca del Norte
de Chipre es el mercado mas importante con casi el 19,27% de las exportaciones totales
de vino, seguida de Bélgica con el 19,17%, el Reino Unido con el 14,4% y Alemania con el
8,4%.
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FERIAS COMERCIALES

= Fairs in Turkey

ENLACES UTILES

= Unién de Exportadores del Egeo
www.eib.org.tr

= Unién de Exportadores de Estambul
www.iib.org.tr
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https://www.tobb.org.tr/FuarlarMudurlugu/Sayfalar/Eng/AnaSayfa.php
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